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BOLOS COLONIAL



1421 - BOLO DE 
COCO COM 
ABACAXI 

Bolo branco, recheado com creme 
de abacaxi e coco fresco ralado, 
coberto com chantilly, decorado 
com coco fresco e brigadeiro de 
abacaxi
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1412- BOLO 
BOMBOM
Bolo de chocolate, recheado 
com creme de bombom e 
pedaços de bombom, 
coberto com ganache, 
decorado com amêndoas na 
lateral, bombons meia lua e 
lascas de chocolate
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1449 – BOLO 
BOMBOM COM 
ALPINO 
Bolo de chocolate, recheado
com mousse de chocolate
com pedaços de chocolates
alpino, coberto com ganache, 
decorado com macarons
coloridos, bombom alpino e
arabesco
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1506 – BOLO DE 
CHOCOLATE 
BRANCO 
Bolo branco, recheado com 
mousse de chocolate branco 
com pedaços  de chocolate 
branco , coberto com 
chantilly, decorado com 
ganache branco com lascas 
de chocolate branco.
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1410 – BOLO 
BRIGADEIRO 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
brigadeiro, coberto com 
ganache ao leite , decorado 
com mini brigadeiros, 
granulado e arabesco. 
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1411 –BOLO 
BRIGADEIRO  
BRANCO 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
brigadeiro branco, coberto 
com ganche branco, 
decorado com mini 
brigadeiros brancos, 
arabesco e com granulado 
branco. 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1420 – BOLO 
BRIGADEIRO 
COM 
MORANGO 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
brigadeiro e pedaços de 
morango, coberto com 
ganache ao leite, decorado 
com granulado nas laterais, 
morangos inteiros e mini 
brigadeiros.

colonialpadaria.com.br

colonialpadaria.com.br



1419 – BOLO 
CHOCO BALL 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
brigadeiro, coberto 
ganache ao leite, decorado 
com choco Ball na lateral e 
com mini brigadeiros de 
choco Ball.
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1423 – BOLO 
DE COCO 
Bolo branco, recheado com 
creme de coco, coberto 
com chantilly e coco fresco, 
decorado com mini 
beijinhos. 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1413 – BOLO 
CROCANTE

Bolo branco, recheado com 
creme inglês e crocante,  
coberto com chantilly, 
decorado com crocante e  
cereja 
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1422 – BOLO 
DOIS AMORES 
Bolo branco e preto, 
recheado com creme de 
chocolate amargo e 
chocolate branco, coberto 
com ganache de Chocolate 
meio amargo, decorado 
com chocolate ralado 
branco e preto  
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1401 – BOLO 
FLORESTA 
BRANCA 
Bolo branco, recheado com 
chantilly e cereja picada, 
coberto com chantilly e 
raspas de chocolate 
branco, decorado com 
açúcar frio, chantilly e 
cerejas frescas.
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1403 – BOLO 
FLORESTA 
ENCANTADA 
Bolo de chocolate, 
recheado com chantilly e 
morango picado, coberto 
com chantilly e raspas de 
chocolate ao leite , 
decorado arabesco, raspa 
de chocolate e morango.
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1402 – BOLO 
FLORESTA 
MISTA 
Bolo de chocolate e 
baunilha, recheado com 
chantilly e cereja picada, 
coberto com chantilly e 
raspas de chocolate ao leite 
e branco, decorado com 
açúcar frio, chantilly e 
cerejas frescas.
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1400 – BOLO 
FLORESTA 
NEGRA 
Bolo de chocolate, 
recheado com chantilly e 
cereja picada, coberto com 
chantilly e raspas de 
chocolate ao leite, 
decorado com açúcar frio, 
chantilly e cerejas frescas.
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1433 – BOLO 
MERENGUE DE 
MORANGO 
Bolo branco, recheado com 
chantilly e pedaços de 
morango e suspiros com 
calda de limão e leite 
condensado, coberto com 
chantilly e ganache branco, 
decorado com morangos 
frescos e suspiro em 
pedaços
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1430 – BOLO 
MIL FOLHAS 
Bolo massa folhada, 
recheado com creme 
patisserie e chantilly, 
coberto com chantilly, 
decorado com massa 
folhada, açúcar de 
confeiteiro e morangos 
frescos.
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1458 – BOLO 
MORANGO COM 
CHOCOLATE 
Bolo de chocolate, recheado
com mousse de morango
com pedaços de morango,
coberto com ganache de
chocolate  meio amargo,
decorado com raspas de
chocolate e morangos
frescos
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1490 – BOLO 
MOUSSE 
CHOCOLATE 
Bolo de chocolate, 
recheado com mousse de 
chocolate, coberto com 
ganache de chocolate meio 
amargo, decorado com 
raspas de chocolate e 
arabesco.
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1414 – BOLO 
DE NOZES 
Bolo Branco, recheado com 
creme de nozes, coberto 
com  chantilly e ganache de 
caramelo, decorado com 
nozes picada e arabesco.
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1425 - BOLO 
PISTACHE 
Bolo branco, recheado com 
mousse de pistache e 
chantilly, coberto com 
ganache de pistache, 
decorado com pistache 
moído e arabesco.
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1426 – BOLO 
PROFITEROLES 
 Bolo massa folhada, 
recheado com creme 
pâtisserie e chantilly, 
coberto com chantilly, 
decorado com carolinas 
recheadas com pâtisserie 
cobertas por ganache de 
chocolate 
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1431 – BOLO 
SAIN’T HONORÉ 
Bolo massa folhada, 
recheado com chantilly e 
creme patisserie, coberto 
com chantilly, decorado 
com carolinas recheadas 
com creme patisserie 
cobertas com caramelo e 
chantilly
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1432 – BOLO 
COLONIAL 
Bolo branco, recheado com 
creme de chocolate e 
crocante de  nozes, coberto 
com chantilly, ganache e 
crocante , decorado  com 
chocolate na lateral e laço 
especial
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1415 – BOLO 
TRUFADO 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme 
trufado amargo, coberto 
com ganache de chocolate 
e cacau em pó,decorado 
com mini trufas, cerejas e 
arabescos de chocolate.
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1417– BOLO 
AVELÃ  
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
avelã e pedaços de avelã, 
coberto com creme trufado 
crocante, decorado com 
arabescos de chocolate e 
chocolate Ferrero Rocher
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1941 – BOLO 
CHOCOLATE 
INFANTIL 
Bolo de chocolate, 
recheado com creme de 
brigadeiro, coberto com 
brigadeiro, decorado com 
confetes, marshmallow e 
brigadeiro .
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1816 – BOLO 
TROPICAL ZERO 
Bolo branco zero, recheado 
com creme inglês zero e 
frutas da época, coberto 
com creme de chantilly 
zero, decorado com frutas 
frescas.
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979 – BOLO 
MIL FOLHAS 
ZERO 
Bolo folhado zero, recheado 
com creme pâtisserie zero e 
chantilly zero, coberto com 
chantilly decorado com 
massa folhada e phishalis.
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1533 – BOLO 
BEIJINHO 
NEGRO ZERO  

Bolo de chocolate zero, 
recheado com creme de 
coco zero, coberto com 
creme de beijinho e geleia de 
chocolate zero decorado 
com ganache meio amargo.
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