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TORTAS COLONIAL



1320 - TORTA DE 
MORANGO 
Massa flora com creme 
baunilha coberto com 
morangos frescos finalizado 
com geléia de brilho.



1366 - TORTA 
LIMAO E 
MORANGO  
Massa flora com creme de 
limão e creme baunilha, 
coberto com morangos 
frescos, geléia de brilho e 
merengue italiano. 



1323 - TORTA DE 
LIMAO  
Massa flora com creme de 
limão coberto com merengue 
italiano. 



1444 - 
CHEESECAKE DE 
FRUTAS VERMELHAS  
Pão de ló de baunilha, creme de 
cheesecake, cobertura geleia de 
frutas vermelhas com pedaços das 
frutas. 



1443 - 
CHEESECAKE DE 
MORANGO  
Pão de ló de baunilha, creme 
de cheesecake, cobertura 
geléia de morango com 
pedaços das frutas. 



1453 - 
CHEESECAKE DE 
FRAMBOESA  
Pão de ló de baunilha, creme de 
cheesecake, cobertura geléia de 
framboesa com pedaços das frutas. 



1508 - 
CHEESECAKE 
ASSADA DE FRUTAS 
VERMELHAS  
Massa à base de cream cheese e 
creme de leite assada, recheada 
com cream cheese com geléia de 
frutas vermelhas, decorado com 
frutas vermelhas e açúcar de 
confeiteiro.  



1509 - CHEESECAKE 
ASSADA DE 
FRAMBOESA  
Massa à base de cream cheese e 
creme de leite assada, recheada 
com cream cheese com geléia de  
framboesa decorado com 
framboesa e açúcar de confeiteiro. 



1328 - TORTA 
HOLANDESA  
Base de biscoito, creme holandês, 
cobertura de ganache de 
chocolate amargo, decorada com  
biscoito coberto de chocolate. 



1404 - TORTA 
MOUSSE 
CHOCOLATE 
BRANCO  
Pão de ló de baunilha com mousse 
de chocolate branco, cobertura 
raspas de chocolate branco. 



1405 - TORTA 
MOUSSE 
CHOCOLATE PRETO  

Pão de ló de chocolate com mousse 
de chocolate meio amargo, 
cobertura raspas de chocolate meio 
amargo



1409 - TORTA 
MOUSSE DE LIMAO 
COM CHOCOLATE 
AMARGO  
Pão de ló de chocolate, creme de 
mousse de limão, cobertura de 
chantilly, decorada com raspas de 
limão e chocolate



1975 - TRONCO DE 

CHOCOLATE COM 

GIANDUIA  

Pão de ló de rocambole, com 
mousse de gianduia, coberto por 
ganache de chocolate, decorado 
com cerejas frescas e folhas de 
hortelã.  



1334 - TORTA 

TIRAMISSU  

Pão de ló de chocolate embebido 
no café, com creme de tiramissu, 
cobertura cacau em pó, decorado 
com grãos de café e chocolate.  



1456 - TORTA 
MOUSSE 3 
SABORES  
Pão de ló de chocolate com 
mousse de chocolate meio 
amargo, mousse de chocolate 
branco e mousse de  
chocolate ao leite, cobertura 
geléia de brilho decorada com 
arabesco.  



1359 - TORTA 
REGINA  
Pão de ló de baunilha, creme 
inglês com vinho do porto 
cobertura creme inglês, 
decorada com  
carolinas recheadas com creme 
inglês cobertas com caramelo.  



1806 -TORTA 
MOUSSE COM BIS  
Pão de ló de chocolate com 
mousse de chocolate meio 
amargo, mousse de chocolate 
branco e mousse de  
chocolate ao leite, cobertura de 
ganache de chocolate ao leite e 
ganache de chocolate branco, 
decorado com bis. 



1973 - TORTA 
MADELEINE  
Massa de Madeleine, 
mousse de chocolate, 
madaleines caramelizadas 
e chantilly. 



1977 - 
CHEESECAKE DE 
CHOCOLATE COM 
AVELÃ  
Casca de biscoito, recheado com 
creme de cheesecake de 
chocolate. 
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Consulte a disponibilidade do produto e informe o peso 
desejado, ficaremos felizes em atender e fazer desse 

momento, algo especial.

LINHA ZERO



1508 - TORTA 
CHEESECAKE 
ASSADA ZERO  
Massa à base de cream cheese 
zero e creme de leite zero assada, 
recheada com cream cheese zero 
decorado com frutas vermelhas e 
sucralose.  



1457 - TORTA 
MOUSSE DE 
CHOCOLATE ZERO  
Pão de ló de chocolate zero com 
mousse de chocolate meio 
amargo zero, coberto com 
ganache de chocolate zero, 
decorado com raspas de 
chocolate zero e arabescos 



1535 - TORTA 
MOUSSE DE 
CHOCOLATE 
BRANCO ZERO  
Pão de ló de baunilha zero com 
mousse de chocolate branco zero, 
coberto com ganache de 
chocolate branco zero, decorado 
com raspas de chocolate  branco 
zero e arabescos.  



1320 - TORTA DE 
MORANGO 
ZEROZERO  
Massa flora zero com creme 
baunilha coberto com morangos 
frescos finalizado com geléia de 
brilho zero. 


